
M E N U

C h o c o l a t  F o n d a n t  s e r v e d  w i t h  C a r a m e l  s a u c e

Mains

entrees
FOIE GRAS
S e r v e d  w i t h  C h e r r y  C h u t n e y &  g i n g e r b r e a d  t o a s t

TOURNEDOS ROSSINI
B l a c k  A n g u s  e y e  f i l l e t  w r a p p e d  i n  p r o s c i u t t o , t o p p e d  w i t h  a  s l i c e
o f  F o i e  G r a s ,  s e r v e d  w i t h c r e a m y  m a s h  p o t a t o ,  m u s h r o o m  s a u c e  &
t r u f f l e  o i l

-Trou Normand-

FONDANT AU CHOCOLAT

-Petits Fours-

SAUMON 
S a l m o n  G r a v l a x  w i t h  b e e t r o o t s  &  L i m e  c h a n t i l l y

ESCARGOT
S n a i l  i n  g a r l i c  &  h e r b  b u t t e r

VELOUTE (V)
J e r u s a l e m  a r t i c h o k e  c r e a m y  v e l o u t e ,  t r u f f l e  c h a n t i l l y  &  c r i s p y
s w e e t  p o t a t o

MAGRET DE CANARD
D u c k  B r e a s t  s e r v e d  w i t h  P u m p k i n  M a s h  i n  a n  o r a n g e  s a u c e  

COQUILLE ST JACQUES
s e a r e d  s c a l l o p s , l o b s t e r  c r e a m y  s o u p  s e r v e d  w i t h  a  p o t a t o
f o n d a n t

RISOTTO AUX CEPES
C r e a m y  p o r c i n i  m u s h r o o m  r i s o t t o ,  s e r v e d  w i t h  g r i l l e d  a s p a r a g u s
&  G r a n a  P a r m i g i a n o  ( V )

Desserts

TARTE AUX CITRONS MERINGUÉE
L e m o n  t a r t  t o p p e d  w i t h  S o f t  I t a l i a n  M e r i n g u e

CREME BRULÉE
V a n i l l a  B e a n  C r e m e  B r u l e e

DUO DE SORBETS
L e m o n  &  m i x e d  B e r r y  s o r b e t ,  t o p p e d  w i t h
r a s p b e r r y  c o u l i s  a n d  f r e s h  F r u i t s .

$160 per person


